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ÖZGEÇMİŞ VE ESERLER LİSTESİ 

ÖZGEÇMİŞ 

Adı ve Soyadı : Serap Nazır 

Doğum Tarihi: 01.01.1967 

Doğum  Yeri  : Manisa 

Akademik Ünvanı: Doktor Öğretim Üyesi 

E-postası: serapnazir@beykoz.edu.tr 

Bildiği Yabancı Diller(Puan ve Yılı) İngilizce A+ (Yeditepe Ün.)  2009            

                                                         İtalyanca A2 seviye               2022  

Aldığı Sertifikalar:  

− Chris Hansen Peynir Üretim Eğitimleri                     3-5.2022 -ASÜD           

− Gıda Sahteciliği İçin Zafiyet Değerlendirmesi            4.2021 - BRCGS 

− Gıda Etiketleme Trendleri                                       5.2021 -Yıldız Holding 

− Kriz Yönetimi/İş Sürekliliği                                      4.2020 - Karma Grup 

− FSSC 22000 Standardı                                           4.2020 - Karma Grup 

− Kurumsal Sürdürülebilirlik Sertifika Programı (KSSP) 11.2019 - Boğaziçi Universite 

− Mevsim A.Ş.  Doğrudan Tarım Uygulamaları (Prof. Dr. Fatih Şen) 2019-2021 

− Kurumsal Sürdürülebilirlik Sertifika Programı (KSSP)  30.10.2019-7.11.2019  

− Duyusal Analiz Eğitimi                                        Karma Grup  7/2019  

− Gıda Savunması                                                 6.2019 - Karma Grup 

− ISO 9001/14001/45001                                      4-11.2018 - Karma Group  

− Kurumsal Sürdürülebilirlik Sertifika Programı (KSSP) 05.2018 - Boğaziçi Universite  

− Kurumsal Sürdürülebilirlik Sertifika Programı (KSSP) 3-5/2018 

− Liderlik                                                                  2015-2016  Yıldız Holding   

− Ekip ve Koçluk Eğitimi                                            11.2014  

− Şok Marketler - IFS Logistic                                    10.2014 - INTERTEK   

− IFS Logistic version                                                10/2014 - INTERTEK 

− Mentor                                                                  06.2014 - Yıldız Holding  

− EHEDG HijyneiK Tasarım Eğitimi                             09.2011 - GGD 

− Liderlik ve Koçluk                                              04-06/2011 KOÇ Universitesi         

− Hygienic Design on food sector                              10.2009 EHEDG    

− Organik Ürün Sertifikasyonu                                  08.2009 - IMO  

− Allergen in foods,                                                 03.2009 - GGD  

− E-learning Food Safety                                          09.2008 - Leonardo Vinci  

− Yönetim Teknikleri                                                07.2008 - Ekser Danışmanlık   

− OHSAS 18001 Standards                                       01.2008 - TSE 

− ISO 17025 Standardı ve Validasyonu                      08.2007 - UDES  

− ISO 22000 Standardı                                            12.2005  R-TÜV  

− Proje Yönetimi                                                     10.2005 - Management Center  

− ISO 9000:2000 İç Denetçi                                    10.2005 - TSE  

− TS 13001 HACCP İç Denetçi                                 10.2005 - TSE  

− EC Advanced HACCP                                            05.2005 AB Media Project  

− EC Food Safety Legality                                        02.2005 - MK Danışmanlık  

− İletişim                                                               02.2004 Üstün Gökmen  

− A.I.B Training                                                      06.2002  - Mr. John Hughes 

− HACCP Çalışmaları                                               11.2000 GGD 

− Product Development From Kraft Germany Team (Angelika Hoft) 1998 
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− ISO 14000 Çevre Eğitimi                                               10.1998 - SGS  

− Netaş TQM Uygulamaları                                                09.1998    

− Kalite Maliyetleri                                                           09.1998    GİZMOR  

− ISO 9000 Kalite Yönetim ve HACCP Uygulamaları 09.1997 Buraeu Veritas  

− ISO 9000 Baş Denetçi                                                   07.1997 - Buraeu Veritas  

− Food Microbiology Application                      01.1996  - SGS NATECT Mrs. Zchaller 

Uzmanlık Alanı: Yüksek Gıda Mühendisi / Dr. Kimya Mühendisi/34+ üzeri yıllık 

Özel Sektör Kalite Sistemleri alanında (Private Label Üretim Yönetimi-Gıda 

Güvenliği-Süreç Yönetimi-Sürdürülebilirlik-Çevre Yönetimi-Tarımsal Üretim vb.) 

Üretim ve Perakende Sektör Deneyimi, Akademik Çalışma 

Derece  Bölüm/Program Üniversite  Yıl  

Lisans  Gıda Mühendisliği Ege Üniversitesi 1988 

Y. Lisans  Gıda Mühendisliği/Fen 

Bilimleri 

Ege Üniversitesi 1993 

Doktora  
Kimya Mühendisliği/ Fen 

Bilimleri 
Yeditepe Üniversitesi 2019 

Doç. / Prof. - - - 

Yüksek Lisans Tez Başlığı (özeti ekte) ve Tez Danışman(lar)ı: 

Isıya Dirençli Bazı Küflerin Şeftali Suyunda Patulin Üretimi (1993) / Danışman Prof. 

Dr. Deniz Göktan  

Doktora Tezi/S.Yeterlik Çalışması/Tıpta Uzmanlık Tezi Başlığı (özeti ekte)  

ve Danışman(lar)ı:  

Hamburger Menüsünün Üretiminin Enerji Kullanımı Ve Karbondioksit Emisyonunun 

Araştırılması (Investıgation Of Energy Consumption And CO₂ Emmission For 

Hamburger Menu Production)(2019) / Danışman Prof. Dr. Mustafa Özilgen 

Görevler:  

Görev Unvanı  Görev Yeri Yıl  

Dr. Öğretim Üyesi(Kadrolu) Beykoz Üniversitesi Gastronomi Bölümü 2023- 

Dr. Öğretim Üyesi(Yarı 

zamanlı) 

Atlas Üniversitesi Beslenme ve Diyetetik 

Bölümü 

2022-2023 

Dr. Öğretim Üyesi(Yarı 

zamanlı) 

Beykoz Üniversitesi Gastronomi Bölümü 2022-2023 

Dr. Öğretim Üyesi(Kadrolu) İstanbul Aydın Üniversitesi Gıda 

Mühendisliği 

2021-2022 

Kalite Müdürü ŞOK Marketler A. Ş./ Yıldız Holding 2011-2021 

Ürün Güvenliği Yöneticisi Migros Türk A.Ş. 2006-2011 

Kalite Güvence Müdürü Tansaş  Perakende  Mağazacılık A.Ş. 2004-2006 

Kalite Güvence Müdürü Balsu Marketing/Azizler Holding 2001-2004 

Toplam Kalite Koordinatörü Azizler Holding 1998-2001 

Kalite Sistem Sorumlusu Balsu Marketing Dış Ticaret A.Ş./Azizler 

Holding 

1995-1998 

Kalite Güvence MÜhendisi Merko Holding 1994-1995 

Kalite Kontrol Sorumlusu Paggysa A.Ş. 1991-1992 

 

http://www.toplukatalog.gov.tr/?cwid=2&keyword=INVESTIGATION+OF+ENERGY+CONSUMPTION+AND+CO2+EMMISSION+FOR+HAMBURGER+MENU+PRODUCTION&tokat_search_field=2&order=0
http://www.toplukatalog.gov.tr/?cwid=2&keyword=INVESTIGATION+OF+ENERGY+CONSUMPTION+AND+CO2+EMMISSION+FOR+HAMBURGER+MENU+PRODUCTION&tokat_search_field=2&order=0
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Yönetilen Yüksek Lisans Tezleri  : 

………………………………………………………………………………………………………………………………..  

Yönetilen Doktora Tezleri/Sanatta Yeterlik Çalışmaları : 

…………………………………………………………………………………………………………………………………  

Projelerde Yaptığı Görevler: 

• Dijital Pazarlama Kıdemli Stajyer 2022 

• Coordinator in Eurobarometer Surveys For Turkish Consumer  2009-GGD 

• Ambalaj Sanayicileri Derneği, Ambalaj Dizayn Yarışması Jüri Üyeliği 2008-

2010 

• İSKİD & GGD Dernek İşbirliği ile " Soğuk Zincir Projesi" Yürütücüsü 2009 

• Taze Meyve Sebze Hijyen Klavuzu Hazırlama Komitesi Başkanı 2007 Tarım 

bakanlığı 

İdari Görevler:  

• İstanbul Aydın Üniversitesi Savunma Sanayi Teknolojileri Uygulama ve 

Araştırma Merkez Müdürlüğü Yönetim Kurulu Üyeliğine Atanma 

• İstanbul Aydın Üniversitesi -Gıda Mühendisliği Staj Komisyonu Sorumlusu 

Bilimsel Kuruluşlara Üyelikler:  

Ödüller:  

• Yıldız Holding Senenin Yıldızları    2019 "Doğrudan Tarım" 

• Tübitak Yüksek Lisans Bursu        1991-1993 
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Son iki yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler (Açılmışsa, yaz 

döneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir):  

Akademik 

Yıl  
Dönem  Dersin Adı  

Haftalık Saati  Öğrenci 

Sayısı  Teorik  Uygulama  

2021-2022  

  Güz  

Et Ve Et Ürünleri Teknolojisi   3 0 14 

Gıda Kimyası I 2 2 7 

Gıda Katkı Maddeleri 3 0 14 

  Bahar  

Gıda Kalite Kontrol 2 4 14 

Süt Ve Süt Ürünleri 

Teknolojisi 

3 0 14 

Gıda Kimyası II 2 2 8 

Meyve Sebze Ürünleri 

Teknolojisi 

3 0 3 

2022-2023   Bahar 

Besin Güvenliği 2 0 35 

Besin Mikrobiyolojisi 2 2 29 

Mutfak Kimyası 2 0 45 

2023-2024    Güz 

Yavaş Beslenme ve 

Gastronomi 

2 0 34 

Gıda İşleme Yöntemleri 2 0 49 

Gıda Mevzuatı ve 

Sürdürülebilirlik 

2 0 46 

Gıda Güvenliği ve 

Sanitasyon 

2 0 21 

2023-2024  Bahar 

Bitirme Ödevi 6 0 56 

Mutfak Kimyası 2 0 43 

Depolama Yönetimi ve 

Satınalma 

2 0 21 

Süt Ürünleri ve İşleme 

Yöntemleri 

3 0 31 

ESERLER  

A. Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler: 

A1. Kaan Gökbudak, Sena Tuncel, Serap Nazır, Mustafa Özilgen(2020).How To 

Benefit From The Food Waste İn The Era Of Global Warming?  Int. J. Global 

Warming, Vol. 20, No. 3, 2020. 

A2. Serap Nazır, Mustafa Özilgen (2020). How To Reduce Environmental İmpact Of 

Hamburger Menu? International Journal Of Global Warming, 2020 Vol.22 No.2, 

pp.235 -254 

A3. Bahar Değerli,Serap Nazir, Esra Sorgüven, Bernd Hitzmann, Mustafa 

Özilgen(2015).Assessment Of The Energy And Exergy Efficiencies Of Farm To 

Fork Grain Cultivation And Bread Making Processes İn Turkey And Germany. / 

Energy . Volume 93, Part 1, 15 December 2015, Pages 421-434 

A.4. Gökçe Gürün, F. İlayda Değerli, Serap Nazır (2021). The Effect Of Reducing 

Salt In Pastrami Production On Quality And Investigation Of Alternatıve Applications 

To Salt .  International Journal of Food Engineering Research (IJFER) Year 7 Num 1 

- April 2021 (35 - 60)  DOI: 10.17932/ IAU.IJFER.2015.003 /ijfer_v07i1003 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S036054421501172X#!
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S036054421501172X#!
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S036054421501172X#!
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S036054421501172X#!
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S036054421501172X#!
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S036054421501172X#!
https://www.sciencedirect.com/science/journal/03605442
https://www.sciencedirect.com/science/journal/03605442/93/part/P1
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B. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında 

(proceedings) basılan bildiriler: 

B1. IAFP European Symposium on Food Safety Congress in  Dublin Poster Sunumu 

"Eurobarometer Surveys For Turkish Consumer"  06.2010 

B2. Zeytin Küspesinden Glütensiz Ekmek Yapımı ve İncelenmesi. Zeliha Berfi 

Demirci, Serap Nazır. Küresel İklim Değişikliği, Çevre Ve Enerji III. Uluslararası 

Sempozyumu, Haziran 2022 

B3. Türkiye'deki Çevrimiçi Yemek Hizmeti Veren Şirketlerin Gıda Güvenliği 

Konusundaki Müşteri Geri Bildirimleri Üzerine Bir Araştırma, Serap Nazır,  Iı. 

Uluslararası Sınır/Sız Dijital Çağdan Sonra Sempozyumu, Mayıs 2024 

C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler: 

C1. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar: 

C1.1. 

………………………………………………………………………………………………………………………………… 

C2. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplardaki bölümler:  

C2.1. 

………………………………………………………………………………………………………………………………… 

D. Ulusal hakemli dergilerde yayımlanan makaleler: 

D1.   

………………………………………………………………………………………………………………………………… 

E. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında basılan bildiriler: 

E1. Zeytin Küspesinden Glütensiz Ekmek Yapımı Ve İncelenmesi Poster Sunumu 

(P123) Zeliha Berfi Demirci, Serap Nazır. 12. Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi 

(GMÖK).21-22 Mart 2022 

F. Sanat ve tasarım etkinlikleri: 

F1. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

G. Diğer yayınlar: 

(Yukarıdaki maddelerde yer alan başlıklardaki kategorilere girmeyen ve 

belirtilmek istenen tüm eserler bu maddenin altında belirtilecektir.) 

G1. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………….. 


